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Bier mit Aussicht: In Oberfranken herrscht kein Mangel an Brauereien, die landschaftliche Schinheit gibt es gratis dazu

dre der Rauch brennender

Buchenholzscheite  fliissig

und trinkbar, dann wiirde er

genauso schmecken wie das

dunkle, tiefbraune Bier, das
in einem Fachwerkhaus inmitten der Bamberger
Altstadt ausgeschenkt wird. So intensiv und un-
verfalscht ist das Aroma des Aecht Schlenkerla
Rauchbiers. Die Géste im historischen Brauhaus
,Schlenkerla“ sitzen unter einer ochsenblut-
farbenen Balkendecke, bekommen das Getrink
direkt aus dem Eichenholzfass gezapft und pros-
ten sich freudig zu. Doch beim ersten Schluck
reagiert jeder der Trinkenden mit einem ande-
ren Gesichtsausdruck: euphorisch, iiberrascht
oder irritiert.

VON DIETMAR SCHERF

Dieweilen aber das Gebrdu beim ersten
Trunk etwas fremd schmecken konnt’, laf} dir’s
nit verdrieflen, denn bald wirst du innehaben,
dafl der Durst nit nachldfit, sintemalen dein
Wohlbehagen sichtlich zunimmt*, steht auf dem
Bierfilz und er hat recht: Bei manchem Geniefler
erwacht die Liebe zum Rauchbier erst beim
zweiten oder dritten Seidla, wie hier die einen
halben Liter fassenden Humpen heifien. Den in
der Gegend geborenen Dichter Jean Paul beflii-
gelte dieses Getridnk ziemlich schnell zu den
Worten: ,,Himmel, welch ein Bier!“ Heute wird
es immer wieder bei internationalen Wettbewer-
ben ausgezeichnet, holte beispielsweise Gold
beim World Beer Cup in den USA.

Der markante Geschmack entsteht beim
Trocknen des Malzes iiber dem offenen Feuer.

Bei der Bierherstellung wird Gerste zu Malz
verarbeitet, indem das Korn in Wasser einge-
weicht wird, um die Keimung einzuleiten. Um
die Keimung wieder abzubrechen, wird das
Keimgut getrocknet, im ,Schlenkerla“ traditio-
nell durch Buchenholzrauch. Das Verfahren wur-
de seit jeher im Brauprozess angewendet. In frii-
heren Zeiten waren in unseren - sonnen-
armeren — Breiten alle Biere Rauchbie-
re, bis sich ab der Industrialisie-
rung die rauchfreie Heifiluft-
trocknung durchsetzte. Ein .
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"hat ein malzbetontes, herbes Aroma. Und noch

ein Tipp fiir die Bierverkostung: Unbedingt ein
Eisbock probieren! Die untergirige dunkle
Starkbierspezialitit mit siifilich-malzigem Ge-
schmack wird auch ,Bayrisch Gfrorns“ genannt
und hat neun Prozent Alkohol. Durch Einfrieren
wird dem mit einer Extraportion Malz gebrau-
ten Bier Wasser entzogen, dadurch steigt der
Alkoholgehalt.
Nach Angaben des Deutschen
y  Brauer-Bundes  werden ‘in

Schénbrunn . & Deutschland mittlerweile mehr .

paar Bamberger Brauereien Oberfranken @ als 6000 verschiedene Bier-
blieben beim traditionell @ @ marken angeboten, 1000 mehr
hergestellten Rauchbier, so BG”.‘berg 5 ~ ° als noch vor zehn Jahren. Die
auch das ,Schlenkerla®, B ®AufseB  Wunsiedel ¢ 7ah] der Braustitten stieg
dessen Geschichte sich bis ”3' B von 1276 im Jahr 1996 auf 1408
ins Jahr 1405 zuriickver- Erlongen OAJ ?ye 4 im Jahr 2016. Dabei werden
folgen lasst. i \ allein in Bayern iiber 40 tradi-

Wanderpauschalen animie- Furthoo Nirnberg \ tionelle Biersorten gebraut,
ren in Oberfranken allerorten, | berichtet der Bayerische
die Biervielfalt zu entdecken. In 06 ki

Bamberg haben Touristiker eine
»Bierschmecker-Tour“ aufgelegt. Jeder
Teilnehmer wird mit Stadtplan, vier Gutschei-
nen und Bierkrug zur Fiillung desselben ausge-
stattet, wobei die Route zwischen acht Braustit-
ten wiahlbar ist, darunter ,Schlenkerla“ und
»opezial“, einem weiteren Rauchbiermacher.
Wer wihrend der Tour die seltsamen Laute ,a
U!“ hort, erlebt die wortkarge Bestellung einer
anderen Bierspezialitdt, ,,a U!“ soll heiflen ,.ein
Ungespundetes, bitte!“.

Ungespundetes ist ein unfiltriertes Vollbier,
dessen Nachgirung in unverschlossenen Lager-
tanks verlauft, wobei Kohlensdure entweicht. Es

%Q‘/ Brauerbund.
£ In Aufse in der Frinki-

schen Schweiz erhalten die Aus-
zeichnung ,Ehrenbiertrinker der Weltrekord-
brauereien diejenigen Wanderer, die auf einem
14 Kilometer langen Rundkurs Brauereien ab-
klappern und sich jeweils einen Stempel in ei-
nen Wanderpass driicken lassen. In der kleinen
Gemeinde kommen auf knapp 1500 Einwohner
vier Biermacher, was wiederum die grofite
Brauereidichte der Welt ergibt, amtlich ver-
merkt im ,,Guinnessbuch der Rekorde“. Die
Route fiihrt durch eine Landschaft von Felsen,
Feldern und Wildern im Aufsefital, vorbei an
Schloss Unteraufsefl, Schloss Oberaufseff und

Tipps und Informationen

Anreise Bamberg ist mit der Bahn von
jeder gréBeren deutschen Stadt aus
bequem zu erreichen (www.bahn.de).

Unterkunft Das frankisch-rustikale ,Ho-
tel Alt Bamberg" befindet sich in einem
historischen Bau mitten in der Altstadt,

DZ/F ab 65 Euro (hotel-alt-bamberg.de).

In AufseB bietet der ,Brauereigasthof
Rothenbach” Zimmer und hauseigenes
Bier, DZ/F ab 82 Euro (brauereigasthof-
rothenbach.de). Das ,Meister Bar Hotel"
in Wunsiedel verfugt Uber ein Wirtshaus
und einen Biergarten, DZ/F ab 89 Euro
(mb-hotel.de/hotel/wunsiedel-selb).

Biertouren Die fur maximal sechs Teil-
nehmer ausgelegte Bierschmeckertour
kostet 22,50 Euro p. P. und findet das
ganze Jahr Uber taglich statt
(www.bamberg.info/bierschmecker-
tour). Der 14 Kilometer lange und bis auf
460 Meter ansteigende Rundweg zu den
Weltrekordbrauereien verlauft von Auf-
sel3 nach Sachsendorf und zurlck Uber

Hochstahl und Heckenhof (www.braue-

reiweg.de). Weitere Wege unter:
www.franken-bierland.de/touren.

Auskunft www.frankentourismus.de
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der Neuhauser Miihle. Unterwegs lddt der
»Brauereigasthof Rothenbach“ zu einem
Zwickl, einem unfiltrierten Kellerbier mit fei-
ner Hefe, die Brauerei ,,Stadter” zu einem gut
gehopften, wiirzigen Landbier, die Brauerei
»Reichold“ zu ihrem siiffigen, aber nicht zu sii-
flen Lagerbier und , Kathi-Brdu“ zu einem kost-
lichen amberfarbenen Lagerbier.

Gerstensaft steht in der Region zudem auf der
Zutatenliste vieler Speisen. Bamberger Zwiebel
heifit eine Spezialitit aus Schweinefleisch, ge-
rduchertem Schweinebauch, Rauchbier, Zwie-
beln und Gewiirzen. Auch Bierwiirste sind zu ha-
ben, die meisten heiflen allerdings nur so, weil
sie gut zu Bier passen. Dagegen hat die Pegnitzer
Bengatza-Bindel-Bier-Bratwurst tatsdchlich ei-
nen Bieranteil von 25 Prozent. Nicht einmal vor
dem Nachtisch macht das Bier halt, dabei sind
Erdbeeren im Bierschaum oder Pfirsiche in
Weiflbier mariniert wohl selbst fiir Bierliebhaber
ein Verkostungsexperiment.

Vom Biergondelweg iiber den Kronacher Bier-
rodelweg bis zur Huppendorfer Vollbierstrafie -
der Verein Bierland Oberfranken bewirbt noch
viel mehr Brauereirouten. Eine Wanderung fiihrt
von Wunsiedel im Fichtelgebirge durch ein Fel-
senlabyrinth zur Brauerei Lang-Brdu in Schon-
brunn. Dort wird ,,Erotikbier mit einer angeblich
anregenden Wirkung hergestellt. Fiir ein Werbe-
foto hat sich der Braumeister nur mit Hut, Gum-
mistiefeln und Lendenschurz bekleidet am Sud-
kessel fotografieren lassen. Das Bier ist goldgelb,
klar filtriert, hat eine flache Schaumkrone und ein
etwas siifles Aroma von Getreide, von Malz. Es
wird nach dem Reinheitsgebot gebraut. Alles an-
dere ist Placebo.



